~ Thr Anlass im Restaurant Eintracht in Wolfwil

r Mit grosser Freude planen und organisieren wir IThren Anlass im Restaurant

§ Eintracht. In einem personlichen Gesprdch nehmen wir uns Zeit flir Thre Wiinsche
und beantworten gerne alle offenen Fragen.

Unsere Spezialitaten umfassen: Hochzeiten, Taufen, Geburtstage, Firmungen,

Konfirmationen, Firmenanldsse, Generalversammlungen sowie Leidessen.
Schon jetzt wiinschen wir Ihnen einen unvergesslichen Anlass und versichern

Ihnen, dass wir unser Bestes dazu beitragen werden.

FLEISCHDEKLARATION
Rindsfleisch: Schweiz
Kalbfleisch: Schweiz
Poulet-Fleisch: Schweiz
Schweinefleisch: Schweiz °
Forellefilets: Schweiz (Fischziichter Zoffingen) °
Eglifilet: Deutschland
Rohschinken, scharfee Salami: Italien
Schinken , Salami Mild: Schweiz
Cervelat, Bauernbratwurst: Schweiz (MZG Kreienbiihl, Vordemwald)




Suppe

01 Tomatencremesuppe
mit Rahmhaube

9.50

oz Rindsbouillon mit Eigelb  9.50

03 Zwiebelsuppe 9.50
mit Reibkdse

o4 Pouletfliigeli 19.50
6 Stiick mit Pommes frites

os Feuerwehrteller 19.50
Wurst-Kdse-Salat mit Pommes

o6 Chicken Nuggets 19.50
9 Stiick mit Pommes frites

o7 Chicken Nuggets 14.50
5 Stiick mit Pommes frites

o8 Portion Pommes frites 9.00

o9 Portion Rosti-Kroketten 10.00
10 Stiick

Salate

10 Griiner Salat
diverse Blattsalate

1 Gemischter Salat

1z Niisslisalat mit Ei, Croutons
13 Niusslisalat mit Speck und Ei
1, Wurst-Kdse-Salat einfach

15 Wurst-Kdse-Salat garniert
mit diversen Salaten

16 Salatteller gross mit Ei

17 Caprese-Salat
Tomaten, Mozzarella, Basilikum,
Balsamico, Olivenol

18 Bruschetta
Tomatenwiirfel, Zwiebeln, Knoblauch,
frisches Basilikum, Olivenol

19 Rindstatar Vorspeise 709
Kapern, Butter, Toastbrot

zo Rindstatar Hauptgang 1309
Kapern, Butter, Toastbro

8.50

9.50

14.50

16.50

14.50

19.50

17.50

14.50

9.50
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Hauptspeisen

] Vom Schwein Vom Rind
' 0 Rahmschnitzel 28.50 so Rindsfilet Stroganoff 37.50
an Pilzrahmsauce, 1 Beilage nach Wahl
1 Beilage nach Wahl
; : 51 Rindsentrecote »° 39.50
ea Sgh.?ltzel ﬂc‘l;,“:lrt 26.50 mit Krduterbutter
et AL & 1 Beilage nach Wahl
Schweinssteak 2.50 .
& an Griiner-Pfeffersauce = 2 Rindsfilet % 47.50
1 Beilane nachiun g mit Krduterbutter
g & 1 Beilage nach Wahl
43 Bauernbratwurst 22.50 : e
anZwiebalsaine 53 Rindsfilet Porcini 48.50
1Beilage nach Wahl an Steinpilzsauce
& 1 Beilage nach Wahl
Vom Kalb Vom Poulet
46 Wienerschnitzel 35.50 56 Pouletbrust 27.50 ;
1 Beilage nach Wahl mit Krduterbutter '
& 1 Beilage nach Wahl '
47 Kalbsgeschnetzeltes 3 S
«Ziircher Art» 33.50 o LB T 2900
1Beilage nach Wah) Pouletgeschnetzeltes an Currysauce
serviert mit Reis und Friichten
48 Kalbspiccata 36.50 - 3
1 Beilage nach Wahl FISChger‘Chte
ss Forellenfilets 32.50
49 Kalbsleberli 32.50 (Fischzucht Zofingen) an Krdutersauce
: in Butter gebraten mit Zwiebeln &1 Beilage nach Wahl
4 &1 Beilage nach Wahl
1 s9 Eglifilet im Bierteig 29.50 o
1 mit Tartarsauce -
\ & 1 Beilage nach Wahl
[ BEILAGEN (IM PREIS INBEGRIFFEN)

® Pommes frites
@ Rosti-Kroketten
@ Butternudeln

B/

® Saisongemiise
@ Fitnessteller
® Weissweinrisotto

_'.\

® Reis
@ Rosti
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Heisser Stein

STEAKS AUF HEISSEM STEIN SERVIERT

2509 3509 4509
66 Rindsfilet 45.50 55.50 63.50
67 Rindsentrecote 37.50 47.50 56.50
68 Schweinesteak 30.50 42.50 49.50
69 Pouletbruststeak 25.50 39.50 46.50
Wir servieren Ihnen 3 verschiedene Saucen:
Café de Paris, BBQ-Sauce, Knoblauchsauce
BEILAGEN (IM PREIS INBEGRIFFEN)
@ Pommes frites @ Saisongemiise @ Reis
@ RoOsti-Kroketten @ Fitnessteller @ Rosti
@ Butternudeln ® Weissweinrisotto
9
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Cordon Bleu

75 Schweinscordon bleu «Klassik» 33.50
mit Schinken, Gruyére-Kdse

76 Schweinscordon bleu «Carbonara» 33.50
mit Speck, Schinken, Knoblauch, Gruyére-Kdse

77 Schweinscordon bleu «Tessiner Art» 33.50
mit Rohschinken, getrockneten Tomaten, Gruyére-Kdse

78 Kalbscordon bleu «Klassik» 39.50 '
mit Schinken, Gruyére-Kdse

79 Kalbscordon bleu «Forster Art» 39.50
mit Steinpilzen, Schinken, Gruyére-Kdse

8o Sellerie-Cordon bleu «Vegi» 27.50

BEILAGEN (IM PREIS INBEGRIFFEN)

©® Pommes frites @ Saisongemiise ® Reis
@ Rosti-Kroketten @ Fitnessteller @ Rosti 0
@ Butternudeln ® Weissweinrisotto

B/
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Warme Getrdnke

5 Kaffee Créme / Espresso / Tee
Kaffee Hag (koffeinfrei)

° Schale / Cappuccino

Ovomaltine / heisse Schokolade

\ Latte Macchiato

] Doppelter Espresso

' Tee Rum

Coretto Grappa (40 Vol.%) 6.90
Kaffee Fertig / Kaffee Lutz (40 Vol.%) 6.10

Kalte Getrdnke

Orangensaft offen 2dl 5.30
Mineralwasser offen 2.dl 3.80
Coca-Cola, Citro offen 3dl 4.20
Eistee, Stissmost, Rivella rot/blau offen 3dl 4.20
Mineralwasser, Eistee, Siissmost, Rivella rot/blau offen 5 dl 5.20
Coca-Cola, Citro offen 5dl 5.20

Mineralwasser Flasche 051 7.20
Mineralwasser Flasche 11 11.50

Coca-Cola, Coca-Cola Zero Flasche 3.3dl 5.50
Fanta, Rivella (rot/blau) Flasche 3.3dl 5.50
Eistee (Lemon), Apfelschorle Flasche 3.3dl 5.50
Schweppes Tonic Flasche 2dl 5.10
Bitter Lemon Flasche 2dl 5.10

Biere (offen)

Moretti Herrgotli zocl 3.90
Moretti Stange / Kiibeli 30¢ 4.4,0
Moretti Grosses / Kiibel 50 cl 5.60 ,

Biere (Flasche)

Moretti Lager
Weissbier




Aperitif

, Baileys (17 Vol.%)

v Pernod (45 Vol.%)
\ ° Pastis (45 Vol.%)
Appenzeller (29 Vol.%)

‘ Campari (23 Vol. %)

! Cynar (16 Vol.%)

‘ Martini weiss (15 Vol.%)

Ramazzotti (30 Vol.%)
Aperol Spritz (30 Vol.%)

Spirituosen

Zwetschgenwasser (40 Vol.%)
Williams (43 Vol.%)
Kirsch (40 Vol.%)
Vieille Prune (42 Vol.%)
Bacardi Rum / Cola (37.5 Vol. %)
Gin (37.5 Vol.%)
Chivas Regal Whisky (40 Vol.%)
Single Malt Whisky 18 J. (40 Vol.%)
Raki + 2 dl Mineral (40 Vol.%)
Grappa Barolo (41 Vol.%)
Grappa Amarone (41Vol.%)
Grappa Moscato (41Vol.%)
Grappa Brunello (41 Vol.%)
Grappa Barbera (41 Vol.%)
Spezialgrappa (41 Vol.%)

Apéro

Aperol mit Prosecco und Soda

«Gspritzter Wiisser» (siiss oder sauer)

Hugo

Schaumwein mit Holundersirup und Minze
Martini Bianco mit Schweppes Tonic und Limetten
Sanbitter mit Orangensaft und Eis

Ciipli Prosecco

2cd  6.50
2cd  6.50
4cl  8.00
4c  8.00
4cl  8.00
4c  8.00
4c  8.00
6c 9.50
2c  5.90
2cd  6.50
2cd  6.50
2cd  7.50
9.50

9.50
12.50
16.50
9.50

2zcd 9.50
2zcd 9.50
2zcd 9.50
2zcd 9.50
2cd 8.50
2cl 12.00
9.50

8.00

9.50

4l
4l
4l
4l

4l
4l
4l
4l
4l

4l

7.90
8.80
8.90
10.50

12.00
12.00
12.00
12.00
11.00
16.00
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" Sopmmer Sypezinl

' KALTE SPEISEN

20.50

garniert mit Pouletfleisch,
Speck, Champignons
28.50

Whurst Salat Vitello Tonnato
einfach 13.50 / garniert17.50 30.50
Wurst-Kdse Salat Pouletsalat-Florida
einfach 14.50 / garniert 19.50 26.50
Thon Salat Roastbeef Teller
einfach 16.50 / garniert 21.50 mit Tartarsauce & Salat garniert
32.50
Siedfleisch Salat garniert
23.50 Ochsenmaulsalat
28.50
Rucola-Salat
it P kd d Cherry-T
mit Parmesan aig l;l’lo erry-Tomate FITNESSTELLER
Griechischer Salat Eglifilet im Bierteig
mit Fetakdse, Peperoni, Gurken, mit Tartarsauce
Tomaten, Zwiebeln, Oliven 29.50

Forellenfilet grilliert

Melone mit Rohschinken 28.50
19.50 ‘ .
Schnitzel paniert
Farmer Salat 26.50

Pouleschnitzel paniert
26.50

°

Pouletbrust
mit Krduterbutter
29.50 ®
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Apéro Empfehlung

The Purple Spritz 11.50
Aperitivo Huckleberry, Prosecco & Beeren

Aperol Spritz 11.50
Aperol, Prosecco & Soda

Hugo 11.50
Holunderlikor, Prosecco & Soda

Ingo 11.50
Ingwer-Limettenlikor, Prosecco & Minze

Sicilia Spritz 11.50
Marsala, Prosecco & Orange

Napoli Spritz 11.50 |
Limoncello di Capri, Prosecco & Zitrone

Déjavu 11.50
Déjavu & Swiss Mountain Tonic

Bologna Spritz 11.50
Amaro Montenegro & Swiss Mountain Tonic

Lillet Spritz 11.50
Lillet & Swiss Mountain Tonic >




